


LA TECNOLOGA EVOLUTA RTX

PORTELLO PASTORIZZATORE
E costruito in aceiaio inox ed & rivestito di
materiale atermico per evitare dispersioni di
calore. Ha un'ampia tramoggia di caricamento
per versare facilmente la miscela.

PORTELLO MANTECATORE
In POM nel modello Classic, in ACCIAIO nel
modello Inox, hanno tramoggia di carica-
mento e bocea di uscita del gelato con
griglie di sicurezza. Entrambi di facile
apertura, con il semplice abbassamento
della leva di bloccaggio.

GELATO EXCELLENT

Con questo programma il gelato risulta otti-
mamente costruito, cremoso e morbido, ido-
neo anche alla lunga esposizione in vetrina. I
programma Excellent consente di ottenere
oftimi gelafi anche con miscele povere di
grassi,e basse quantita.

GELATO SPEED
Con questo programma il ciclo di lavorazione
& pin rapido, il gelato & asciutto e compatto,
pronto per I'abbattimento. I1 programma
Speed & particolarmente indicato in alta sta-
gione, con 1'uso della macchina alla massima
capacita produttiva.

CREMOLATA DI FRUTTA

Con il programma Cremolata la mantecazio-
ne alterna ciclicamente periodi di lavoro e
pause, per cristallizzare in modo omogeneo e
perfetto questa deliziosa crema di frutta.

H.0.D. PERSONALIZZATO
Qualsiasi sia il programma scelto, Excellent o
Speed, la consistenza finale del gelato pud es-
sere sempre modificata, con le frecce, du-
rante la mantecazione. Con il eiclo Cremola-
ta sivaria il tempo di lavorazione in funzione
della densita voluta.

POST RAFFREDDAMENTO

Particolarmente utile nei modelli con mag-
giore capacita produttiva, serve a riatfivare il
freddo durante l'estrazione, per mantenere in-
tegra la consistenza del gelato che esce per
ultimo. Si auto esclude quando diminuisce il
gelato in attesa di estrazione.

TAPPETINO FISSA VASCHETTA
[l tappetino coprimensola & in gomma dura e
conformato per tenere in posizione le va-
schette 36x16, i vasconi 36x25 e le carapine
cilindriche; 'operatore pud cosl avere una
mano libera per variegare ed arricchire il ge-
lato mentre esce dal mantecatore.

RTX

Nella COMPACTA RTX la nuova tecnologia consente di Ricevere e Trasmettere dati X di funzionamento.

La macchina & infatti provvista, sul refro, di una presa seriale, alla quale il Tecnico del Servizio Assistenza Autorizzato pud col-
legare il proprio computer, per scaricare una vasta serie di dati significativi e conoscere cosl i principali everdi produttivi, i para-
metri tecniei di funzionamento e le eventuali anomalie memorizzate.

Inoltre attraverso modem la COMPACTA RTX pud trasmettere 1 suoi dati al Sevizio Assistenza Autorizzato, e ricevere diagnosi
tecniche ed interventi a distanza.

Infine anche il Gelatiere pud, con il kit brevettato EASY DLOADER (optional) visualizzare sul suo computer i dati di produzione.
Egli put scaricare e stampare le lavorazioni fatte (Gelato Excellent, Cremolata, ecc), la data ed i kg totali prodotti nella giornata.
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1. ECONOMIA DI SPAZIO
La COMPACTA RTX sta ovunque;
basta solo un metro cubo di spazio per produrre con la massima igiene tutto il gelato artigianale che vogliamo.

2. INVESTIMENTO CONTENUTO
La COMPACTA RTX é economica;
un laboratorio completo per la produzione del gelato, al prezzo di una sola macchina.

3. ECONOMIA DI GESTIONE
La COMPACTA RTX ha bassi consumi di energia e di acqua;
1 pill onerosi costl di gestione risultano cosi particolarmente ridotti.

4.1GIENE ASSOLUTA
La COMPACTA RTX ha tutte le lavorazioni a ciclo chiuso;
1] gelato prodotfo risulta incontaminato da agenti esterni ed igienicamente integro.

5. GELATI BILANCIATI

La COMPACTA RTX pastorizza e manteca gusto per gusto;
si possono cosi oftenere gelati ben bilanciati, con solidi totali uguali, facendo la ricetta “su misura”.

6. ELASTICITA PRODUTTIVA

La COMPACTA RTX pastorizza e manteca in tempi brevi;
consente di potenziare rapidamente la produzione, adeguandosi alle necessita di una vendita crescente.

7. FLESSIBILITA PRODUTTIVA

La COMPACTA RTX pastorizza e manteca anche un terzo della capacita massima;
si adatta immediatamente alle differenti necessita produttive, anche in bassa stagione.

8.GELATO SEMPRE FRESCO

La COMPACTA RTX & gelato sempre fresco;

ogni giorno si puo reintegrare il gelato rimasto, miscelandolo, pastorizzandolo e mantecandolo con la
produzione quotidiana.

9. COMODITA DI LAVORO
La COMPACTA RTX non stanca l'operatore;
la tramoggia immissione miscela & agevole, sul frontale della macchina; I'uscita del gelato & a media altezza.

10. PULIZIA FACILITATA
La COMPACTA RTX é facilmente lavabile;
portelli, agitatori, coperchi e rubinetto sono tutti accessibili dal lato frontale della maechina,

quindi facilmente pulibili e ispezionabili.

AUTONOMIA & SINTONIA

Questi dieci punti dimostrano come la COMPACTA RTX sia capace, da sola, di compiere tutto il ci-
clo di lavorazione, cioe produrre tutto il gelato che occorre.

Ma la COMPACTA RTX non e solo una macchina autonoma; puo anche integrarsi positivamente con
le altre macchine tradizionali, in supporto e sintonia con le loro lavorazioni, per un laboratorio di
gelateria pill completo e funzionale.



